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 La petite maison dans la campagne
Cliquez ici pour accéder à la vidéo
                                                Niveau :  A partir du niveau B1 

1 Dans l’ordre… Regardez le reportage pour faire correspondre chaque partie au thème qui lui correspond. Utilisez les numéros.
	Première partie : ___
	
	( Henri Faivre parle du raisin et de sa récolte.

	Deuxième partie: ___
	
	( Henri Faivre déguste un vin jeune et nous guide dans les étapes de la dégustation.

	Troisième partie: ___
	
	( Henri Faivre se présente et présente son travail.

	Quatrième partie: ___
	
	( Henri Faivre explique comment se fait la transformation du jus de raisin en vin.


	2 Première étape. Regardez le reportage pour choisir (() les informations correctes.


Pour faire un grand vin, tout commence dans 
( la vigne
( le chai
( le laboratoire
Il est important d’observer
( le temps
( la feuille de vigne 

(la grappe

Il faut que le grain de raisin soit 
( un peu rouge, rougeâtre
( un peu jaune, jaunâtre





( un peu blanc, blanchâtre

C’est un signe de 

( précocité
( maturité
( maladie

Donc, Henri Faivre explique que pour faire un grand vin, il faut

( faire très attention au moment où on fait la récolte : les vendanges doivent être faites au moment où le raisin est exactement à maturité.

( cueillir seulement les grains qui sont à maturité : les vendanges sont faites grain par grain.

( suivre le calendrier officiel du début des vendanges.

	3 Dans la cuve… Regardez le reportage pour compléter le texte suivant.


Pendant la première semaine, le _________ se transforme en _______. Puis lors des _________ semaines suivantes, la _________, les _________ et les tanins, qui se trouvent dans la _________ du raisin passent dans le vin. Ensuite, _________, on pompe du vin du _________ de la cuve et on le fait passer dans le _________ de la cuve.

	4 Dégustation : les étapes. Regardez le reportage pour associer aux étapes de la dégustation les sensations qui leur correspondent.


on sent le vin sans bouger le verre

l’attaque

l’évolution, l’arrière goût
on sent le vin en agitant le verre

le volume

	Le premier nez
	

	Le deuxième nez
	

	En bouche : première impression
	

	En bouche : deuxième impression
	

	La finale : 
	


	5 Dégustation : les sensations. Un dégustateur novice a dégusté le même vin qu’Henri Faivre, mais il a commis 10 erreurs. Identifiez-les et corrigez-les. 


Premier nez : on ressent les sensations salées les plus fortes.
Second nez : ce sont les arômes plus doux, avec des notes colorées.

Attaque : nerveuse: c'est donc un vin rouge.

Volume : on ressent une brûlure sur les côtés de la langue.

Finale : ce vin a une finale très marquée par les fruits rouges et les fruits jaunes, puis des arômes boisés, et enfin des parfums de fleurs.

C'est un grand bordeaux.    
Corrigé                                   « Le Médoc et l’estuaire»

Avec un œnologue
 

Niveau : B1-B2 

1 Dans l’ordre… Regardez le reportage pour faire correspondre chaque partie au thème qui lui correspond. Utilisez les numéros.
	Première partie : (
	
	( Henri Faivre parle du raisin et de sa récolte.

	Deuxième partie : (
	
	( Henri Faivre déguste un vin jeune et nous guide dans les étapes de la dégustation.

	Troisième partie : (
	
	( Henri Faivre se présente et présente son travail.

	Quatrième partie : (
	
	( Henri Faivre explique comment se fait la transformation du jus de raisin en vin.


	2 Première étape. Regardez le reportage pour choisir (() les informations correctes.


Pour faire un grand vin, tout commence dans 
( la vigne
( le chai
( le laboratoire

Il est important d’observer
( le temps
( la feuille de vigne 

(la grappe

Il faut que le grain de raisin soit 
( un peu rouge, rougeâtre
( un peu jaune, jaunâtre





( un peu blanc, blanchâtre

C’est un signe de 

( précocité
( maturité
( maladie

Donc, Henri Faivre explique que pour faire un grand vin, il faut

( faire très attention au moment où on fait la récolte : les vendanges doivent être faites au moment où le raisin est exactement à maturité.

( cueillir seulement les grains qui sont à maturité : les vendanges sont faites grain par grain.

( suivre le calendrier officiel du début des vendanges.

	3 Dans la cuve… Regardez le reportage pour compléter le texte suivant.


Pendant la première semaine, le sucre se transforme en alcool. Puis lors des trois semaines suivantes, la couleur, les arômes et les tanins, qui se trouvent dans la peau du raisin passent dans le vin. Ensuite, tous les jours, on pompe du vin du bas de la cuve et on le fait passer dans le haut de la cuve.

	4 Dégustation : les étapes. Regardez le reportage pour associer aux étapes de la dégustation les sensations qui leur correspondent.


	Le premier nez
	on sent le vin sans bouger le verre

	Le deuxième nez
	on sent le vin en agitant le verre

	En bouche : première impression
	l’attaque

	En bouche : deuxième impression
	le volume

	La finale : 
	l’évolution, l’arrière-goût


	5 Dégustation : les sensations. Un dégustateur novice a dégusté le même vin qu’Henri Faivre, mais il a commis 10 erreurs. Identifiez-les et corrigez-les. 


Premier nez :on ressent les sensations fruitées les plus délicates.

Second nez : ce sont les arômes plus intenses, avec des notes épicées.

Attaque : puissante : c'est donc un vin jeune.

Volume : on ressent une âpreté sur les côtés de la langue.

Finale : ce vin a une finale très marquée par les fruits noirs et les fruits cuits, puis des arômes fumés, et enfin des parfums d'épices.

C'est un grand bordeaux.    
Transcription
Quand on regarde la Petite Maison dans la Prairie, on a toujours envie de vivre comme ça : au milieu de la nature entourés d'animaux, de se lever au chant du coq et d'aller observer ce qui pousse autour de nous. Sophie et Rémi de Montbron vivent un peu comme les Ingalls. Avant, Sophie était plutôt du genre à faire ses courses en ville et passait son temps dans les bouchons citadins. Et puis un jour, elle a rencontré sur sa route Rémi, agriculteur, et la voilà plongée dans un autre monde plus grand, plus calme et surtout moins pollué. 

Sophie : Alors là, c'est sûr que ça a changé ma vie. Et donc moi je suis euh ... pure bordelaise et euh ... en arrivant ici je me suis dit, qu'est-ce que je peux faire à la campagne ? Nous sommes agriculteurs car quand voilà, je me suis installée euh ... aussi il y a une dizaine d'années en ... avec mon mari, et mon beau-frère, et nous sommes agriculteurs biologiques, enfin agriculteurs biologiques depuis euh ... cinq ans maintenant. Donc nous faisons des céréales bio, du maïs, du blé, euh du poids euh.

Et depuis, toute l'année, Sophie et Rémi accueillent dans leur maison traditionnelle des Landes girondines les visiteurs. Aux choix, ils dormiront dans leur gîte ou leur chambre d'hôtes, une fois les valises posées, oubliés les bouchons et les dossiers qui vous attendent lundi au bureau, profitez des formules "Passions et migrations". Entourés de partenaires, les de Montbron organisent à la carte dans leur domaine mais aussi dans le Parc naturel régional des Landes de Gascogne, autour du lac de La Prades et dansce sud Gironde parfois méconnu.

Sophie : Alors ce qu'il faut dire ici c'est que on a un potentiel architectural extraordinaire,euh, dans les Landes girondines euh, ben comme notre maison en fait, euh on a une specifi ... spécificité locale euh, avec ses maisons de maître avec des auvents, toutes les dépendances, et c'est vrai que on propose des week-ends à thèmes, donc euh on travaille beaucoup en collaboration avec le parc régionaldes Landes de Gascogne, avec l'ANPE et avec un groupe de dix-neuf hébergeurs. Et parmi ces dix-neuf hébergeurs nous sommes trois à organiser des week-ends euh, ornithologiques, voilà. C'est ce qu'on, c'est ce qu'on appelle l'écotourisme en fait. Etant pure citadine, quand je suis arrivée ici je me suis dit, mais c'est incroyable, il y a des chevaux, il y a des moutons, il y a des chèvres, il y a des poules, et je me suis dit mais.. alors j'essaie de garder cet état d'esprit que j'avais en arrivant ici en me disant : il faut vraimentfaire découvrir ça aux citadins en fait. Et puis on a la chance d'avoir une nature encore sauvage, des animaux sauvages que l'on peut observer à loisir et ça c'est pour ça qu'on voudrait faire passer ce contact avec nos hôtes et leur montrer tout ça en fait. C'est vrai que mes amis pensaient que je ne vivrais pas plus de deux jours ici et puis en fait on s'adapte très bien et puis on prend beaucoup de recul par rapport à la vie en fait hein et ... alors c'est vrai qu'il n'y a pas que des avantages à vivre à la campagne mais y a des ... euh, on s'adapte mais il y a vraiment une qualité de vie qui est extraordinaire, les enfants s'épanouissent, ils font des cabanes dans la forêt.Quand on reçoit des gens dans le gîte qui ont des enfants on est tout de suite euh ... c'est une belle équipe qui se forme, ils partent ensemble en forêt, les gens sont ravis et nos enfants aussi. Donc euh ... c'est une ouverture d'esprit aussi pour nos enfants qui n'est pas négligeable.
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